O
Grappa Invecchiata

Gereifter Grappa
(o]

38% vol.

Rohstoffe

Trester Nach grundlicher Auswahl der besten Grappa-
Chargen, folgt die Reife fiir zwolf Monate in
Eichenf&ssern, einem Holz, das selbst bei

Reife Wiederverwendung die charakteristische

12 Monate im Eichenfass

Trinktemperatur

18°C

AbtiillgréB8en und Verpackung

50cl

Bernsteintarbe freigibt. Bei dieser Art von Holzféssern
wird die nattirliche Wirkung des Sauerstoff durch die
Dauben beim Extrahieren der Aromen begtinstigt. So
wandelt sich ein fisches und reichhaltiges Destillat
aromatischer Spitzen in einen runden und eleganten
Branntwein.

Rund und elegant, leicht
bernsteinfarben.

Die intensiven und feinen
Duftaromen begleiten den
eleganten, harmonischen und
anhaltenden Geschmack am
Gaumen.

Ein Destillat mit moderatem
Alkoholgehdalt, geeignet fur alle,
die ein Getiihl von langer
Tradition im Grappa suchen.
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