]
Die Storica Mini
Storica Riserva 50% vol.

Storica Bianca 50% vol.
Secolo 60% vol.

Rohstoffe

?.Irlet:tt:rn Fur den Storica Bianca wird der Traubentrester frisch GOl’lnel’l Sle SiCh dC[S
von ausgewdhlten Lieferanten gepfliickt und nach der "

Reife Weinlese fur einige Monate in Silos gelagert. Vergnugen, dC[S BeSte

Storica Riserva
Mindestens 18 Monate in antiken Eichenféssern

In dieser entscheidenden Phase ist es sehr wichtig, ihn
vor Lufteinwirkungen zu schiitzen. Das geschieht
mithilfe einer feinfihligen Methode, bei der das
Silodach abgedeckt wird, um jene Bedingungen zu

von DOMENIS1898 mit
kleinen Schlticken zu

Trinktemperatur i e e : . \
18°C férdern, dleldle fur die alkﬂoholhsche Gdrung prObl eren.
verantwortliche Hefe begtinstigen.
Die Destillation erfolgt in acht Kupferkesseln. Wahlen Sle Ihre
Kristallklare Erscheinung, feiner Duft. Starke Intensitdt,
gekennzeichnet durch eine intensive und komplexe Llebhngskompos]_tlon grazpa

AbfiillgréBen und Verpackung

Drei Pakete mit
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(je S5ml)

10 Taschenformat-GroéBen

Sammlung von Aromen. Harmonische Persistenz.

Die Reifung des Storica Riserva erfolgt in antiken
Eichenf&ssern, einem Holz, das, obwohl es wiederholt
verwendet wird, die charakteristische Bernsteinfarbe
freisetzt. Dann wird eine Mischung mit Grappas
unterschiedlichen Alters hergestellt, fiir mindestens 18
Monate.

Al
Der Trester des Secolo wird von ausgewdhlten TCISChenfOTmCIJ[ ST ; e
Lieferanten frisch gepfliickt und ebenfalls fermentiert. STORICA BIANCA B OR[CA
Die Destillation erfolgt in acht Kupferkesseln. ZUsdInineri. BIANCA IAN

Die Verwendung von Niedertemperatur-Direktdampf
(leicht tiber 100°C), der in den Destillationskolben
geblasen wird, ermdglicht die Extraktion fliichtiger
Bestandteile aus der Trestermasse ohne sie zu
beschdadigen, vor allem die aromatischen
Komponenten.

Der urspriingliche Trester der weiflen Trauben trégt
dazu bei, eine starke aromatische Charakteristik zu
kennzeichnen; der Trester der schwarzen Trauben
sorgt fur eine abgerundete und unverwechselbare

Harmonie. amon s {:w il oy

Die Wahl des Alkoholgehalts (60°) erhoht die fiir STORICA b

Grappa typische aromatische Intensitét deutlich mit { ‘ a

einer unglaublichen Weichheit trotz signifikantem ) i i) i

Alkoholgehalt. Ein elegantes Gleichgewicht wird STQRICA RISERVA STORICA —

zusammen mit einer angenehm anhaltenden RISERVA R[SER\ /A

Persistenz gewdhrleistet. DOMENIS 598 . g i
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aus und stellen Sie [hr
Premium-Paket mit
unseren Grappas im
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Wie Sie das perfekte Getrénk kreieren, erfahren Sie auf
domenis1898.eu/mixology



https://www.domenis1898.eu/mixology/

