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The Storica Mini

Multi Item Proposal VIII

Storica Riserva 50% vol.
Storica Bianca 50% vol.

Secolo 60% vol.

Materie prime

{Zg;eccilizntl La fermentazione alcolica delle vinacce di Storica Reg C[].C[t]. 1]. piacere dl
Bianca avviene nel mosto e quindi nelle cantine, . . .

Invecchiamento processo che garantisce una materia prima ricca dei CISSCIQQIC[I‘G a plCCO]-]-

Storica Riserva migliori elementi aromatici. Le vinacce vengono Vo : :

Almlen ° 118 m;si in botti di rovere antico ritirate fresche da selezionati fornitori e insilate per SOI'S1 1]- megho dl

Temperatura di servizio

18°C

qualche mese, a partire dall’epoca della prima DOMENIS 1 898

svinatura. La distillazione viene fatta in impianto
discontinuo con otto alambicchi in rame, a vapore :
diretto per produrre una grappa “grezza” a circa 75 Scegh ].C[ J[UCI

gradi alcolici. La “trasformazione” alla gradazione CompOSiZione preferita

alcolica finale (50°) viene fatta con diluizione con

acqua e filtrazione a freddo, a una temperatura che e COStTUiSCi 1]_ tUO grappa

garantisca di preservare la componente aromatica.

Forte nell'intensita, caratterizzata da un intenso e pC[CChetJ[Q Premium con
articolato corredo aromatico. Armoniosa nella

persistenza. le nostre grappe
L'invecchiamento di Storica Riserva avviene in botti di 1 :
rovere antico, un legno che rilascia, anche se tC[SCC[blll J\R’Q\’\\C X
riutilizzato, il caratteristico colore ambrato. ¥ | 1 l =]
Viene quindi effettuato un blend di grappe con el
invecchiamento di almeno 18 mesi, alcune piu STORICA BIANCA STOR[CA ==
giovani, altre passate in legno anche per alcuni anni. BIANCA BLAN

Le vinacce vengono ritirate fresche, anche DOMENIS 98
fermentate, da selezionati fornitori.

La distillazione di Secolo avviene in impianto
discontinuo con otto alambicchi in rame, a vapore
diretto. L'utilizzo del vapore diretto a bassa
temperatura (poco superiore ai 100°), che viene
insufflato nella distillazione alla base degli
alambicchi, rende possibile 1'estrazione dei
componenti volatili dalla massa delle vinacce senza
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danneggiarli, soprattutto quelli aromatici.

La provenienza da vinacce di uve bianche

contribuisce a denotare una decisa personalita

aromatica, I'apporto delle vinacce di uve nere regala { ‘ a
rotonditd e armonia inconfondibili. La gradazione

scelta per questa grappa (60°) esalta STORICA RISERVA ST OR]CA S

in modo evidente la carica aromatica tipica della RISERVA R[SER\ A
grappa con un'incredibile morbidezza a dispetto DOMENIS 152 b ; o
del tenore alcolico importante, mantenendo inoltre MR e

un elegante equilibrio e una prolungata piacevole
persistenza.

Tre confezioni con
10 pacchetti di monodosi

(da 5 ml ciascuna) SECIOIL@)

per 150 cl complessivi

DOMENIS1898

Scopri come creare il drink perfetto su domenis1898.eu/mixology



https://www.domenis1898.eu/mixology/

