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Rohstoffe .
; e - Klar, dunkel und bernsteinfarben
utaten Der Botanic bitter wird gewonnen aus einer Tinktur von
Hydrierter Alkohol, Zucker, aromatische lokale sorgfaltig ausgewdhlten Kréutern, Rinden, Wurzeln durCh dle SOI‘ngﬂ’[lg gewahlten
Pflanzenextrakte und &therischen Olen. )
Reife Dgs Resultat ist ein ¢uBerst angenehmer Magenbitter pﬂanzenextrakte U_nd pu T, ermog]_lcht f >
mit ausgewogenem Zucker- und abgestuftem , , .
- Alkoholgehalt zur Wertschétzung des Zitrusaromas. es dieser ngenbltterl ]ede der
Die Fruichte, Blumen und Wurzeln, aus denen er sich i
zusammen setzt, zeugen von einem Rezept Vervvendeten ESSGHZGH \
Trinktemperatur einzigartiger Aromen und Diifte, die den Botanic bitter , ,
, _ quszeichnen. herauszuschmecken, die ihn |
Zimmertemperatur oder auf Eis Mit einem Blend, der jeden von sich tiberzeugt, eignet Lo .
sich der Botanic bitter ideal als Aperitif auch gemixt GusmaChen. A]-S Aperltlf geSCthZt,
und auch gekiihlt intensiv im Geschmack. Ein neues ' . ; ,
und modernes Konzept des klassischen ,Magenbitter”. enthalt der B otanic b itter reglona]-e
Krauter mit belebenden und
verdauungs-férdernden
Eigenschatten. Durch seinen
unverwechselbaren und einzigartig
bitter-stiBen Blend eignet er sich
auch perfekt als Zutat fiir Cocktails
und Longdrinks. Auf Eis bietet er ein
besonders wertvolles und modernes
Geschmackserlebnis.
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