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Secolo
Grappa giovane

60% wvol.

Spirito di Vite 2018

Gran Menzione d’Argento

Materie prime

Vinaccia

Invecchiamento

Temperatura di servizio

18°C

Formati e confezioni

50cl 150cl 300cl 600cl

Confezione singola
| pacchetto da 10 monodosi
10x (da 5 ml ciascuna)
in confezione da 10 pacchetti
(50 ¢l complessivi)

Scl 50cl

Le vinacce vengono ritirate fresche, anche fermentate,
da selezionati fornitori.

La distillazione avviene in impianto discontinuo con otto
alambicchi in rame, a vapore diretto.

L'utilizzo del vapore diretto a bassa temperatura (poco
superiore ai 100°), che viene insufflato nella distillazione
alla base degli alambicchi, rende possibile I'estrazione
dei componenti volatili dalla massa delle vinacce senza
danneggiarli, soprattutto quelli aromatici.

La provenienza da vinacce di uve bianche contribuisce
a denotare una decisa personalitd aromatica, 'apporto
delle vinacce di uve nere regala rotondittt e armonia
inconfondibili.

La gradazione scelta per questa grappa (60°) esalta

in modo evidente la carica aromatica tipica della
grappa con un'incredibile morbidezza a dispetto

del tenore alcolico importante, mantenendo inoltre

un elegante equilibrio e una prolungata piacevole
persistenza.

Per festeggiare

il centenario della nostra
azienda, una grappa
dal carattere importante,
fine e equilibrata.
Fortemente aromatica
eppure rotonda, stupisce
per le infinite sensazioni

che offre alla degustazione.
Certamente da meditazione,

lentamente, per lasciarsi

pervadere dai mille bouquet

al naso e sensazioni
in bocca.
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Storica Nera
Grappa giovane

50% wvol.

Materie prime

Vinaccia

Invecchiamento

Temperatura di servizio

18°C

Formati e confezioni

50cl 150cl 150clS 300cl 600cl

Confezione singola
| pacchetto da 10 monodosi
10x (da 5 ml ciascuna)
in confezione da 10 pacchetti
(50 ¢l complessivi)

Scl 50cl

La fermentazione alcolica delle vinacce avviene nel
mosto e quindi nelle cantine, processo che garantisce
una materia prima ricca dei migliori elementi aromatici.
Le vinacce vengono ritirate fresche da selezionati
fornitori e vengono insilate anche per qualche mese,

a partire dall'epoca della prima svinatura.

La distillazione viene fatta in impianto discontinuo con
otto alambicchi in rame, a vapore diretto per produrre
una grappa “grezza” a circa 75 gradi alcolici.

La "trasformazione” alla gradazione alcolica finale

(50°) viene fatta con diluizione con acqua e filtrazione a
freddo, a una temperatura che garantisca di preservare
la componente aromatica.

Grappa di aspetto limpido e cristallino, si presenta
all’olfatto ricca e fine, rigorosa nei sentori.

Armoniosa al retrogusto e caratterizzata da un rotondo
ed equilibrato bouquet.

cotp
AN
TROPHY® be POl
M Packaging 2020 FI Trophy® 2020 WWSA 2019 Spirito di Vite 2018
Speciale Innovazione Gold Medal Double Gold Medal Gran Menzione d'Oro

L'eccellenza indiscutibile,
risultato della maestria
raggiunta dai nostri tecnici
nel corso di pitu di un secolo
di distillazione.

Raffinata e elegante, per chi
chiede finezza dei profumi
e lunga persistenza.

Per gli intenditori che sanno
abbandonarsi ai piaceri
lenti della vita.
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Storica Riserva
Grappa riserva

50% wvol.

90

. Punkte )
lalslall
TASTING
2019
ITA 2020 Falstaff 2019
Bronze Award 90 Punkte

Materie prime

Vinaccia

Invecchiamento

Almeno 18 mesi in botti di rovere antico

Temperatura di servizio

18°C

Formati e confezioni

50cl 150cl 150clS 300cl 600cl

Confezione singola
| pacchetto da 10 monodosi
10x (da 5 ml ciascuna)
in confezione da 10 pacchetti
(50 ¢l complessivi)

Scl 50cl

La distillazione viene fatta in impianto discontinuo con
otto alambicchi in rame, a vapore diretto.

L'utilizzo del vapore diretto a bassa temperatura (poco
superiore ai 100°), che viene insuffuato alla base degli
alambicchi, rende possibile l'estrazione dei componenti
volatili dalle vinacce senza danneggiarli, soprattutto
quelli aromatici.

Dopo approfondite selezioni per scegliere le partite
destinate, ¢’é l'invecchiamento in botti di rovere

antico, un legno che rilascia, anche se riutilizzato,

il caratteristico colore ambrato.

Viene quindi effettuato un blend di grappe con
invecchiamento di almeno 18 mesi, alcune pit giovani,
altre passate in legno anche per alcuni anni.

Segue sempre un accurato affinamento in serbatoi di
acciaio inox.

Di colore ambrato, affascina con i suoi profumi
determinati e sinceri. Rimane al gusto con una tipica
intensitd, elegante nella durata e nella finezza dei
sentori olfattivi.

La nostra grappa
invecchiata in botti

di rovere antico illumina
il bicchiere con il suo
colore ambrato.

Profumi definiti, immensi
nella varietd e profonditd,
sensazioni tattili che
POSSONOo essere provate
solo durante la degustazione
di questo distillato
invecchiato.
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Storica Uve
Acquavite di frutta

42% vol.

Materie prime

Uva

Invecchiamento

Temperatura di servizio

18°C

Formati e confezioni

Confezione singola

| pacchetto da 10 monodosi
(da 5 ml ciascuna)

in confezione da 10 pacchetti

(50 ¢l complessivi)

50cl Scl 50cl

Le uve, sane e mature, vengono prima pigiadiraspate

e poi messe in fermentini in acciaio inox.

La fermentazione alcolica viene sorvegliata con cura
per favorirne le migliori condizioni perché il prodotto

di questa condizionerd in modo fondamentale la carica
aromatica del distillato.

La distillazione viene fatta in impianto discontinuo con
otto alambicchi in rame, a vapore diretto. Va eseguita
in breve tempo dalla fine della fermentazione alcolica
per preservare la freschezza del corredo aromatico.
Affinamento in serbatoi in acciaio inox per tre-quattro
mesi al massimo per mantenere la fragranza degli
aromi.

La "trasformazione” alla gradazione alcolica finale (42°)
viene fatta con diluizione con acqua e filtrazione

a freddo, a una temperatura che garantisca di
preservare la componente fruttata che & preponderante.
Acquavite incolore, limpida e cristallina con un bouquet
fragrante e delicato.

Al retrogusto si presenta armoniosa e fine.

La cura nella distillazione
delle migliori uve

rende questa acquavite
impareggiabile.

E non puo mancare nelle
occasioni di valore della vita
di un intenditore che chiede
prodotti dai profumi fini

e intensi, rotondita del gusto,
persistenza lunga in bocca.
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Storica Amaro
Liquore

35% vol.

Materie prime

Ingredienti
Alcol, zucchero, estratti e distillati di piante aromatiche

Invecchiamento

Temperatura di servizio

18°C o con ghiaccio

Formati e confezioni

70cl

Ottenuto grazie alla bravura di esperti estrattori di aromi
dalle piante. Assieme a loro abbiamo formulato una
ricetta equilibrata per ottenere un liquore estremamente
gradevole e intenso, di ottima qualitd come sono tutti

i nostri prodotti.

Ricavato dall'infusione e dalla distillazione di circa

20 essenze vegetali ricavate da frutti, fiori e radici.

Liscio per distinguere
ciascuna delle venti essenze
da cui & ricavato.
Ghiacciato per apprezzarne
I'amalgama precisa

e intensa.

Non un semplice amaro.

Un liquore ricercato,
I'infusione e distillazione
esatta di aromi estratti

da frutta, fiori e radici.

Storica
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Storica Sambuca
Liquore

40% vol.

89

Punkte

[alstall’

TASTING
2020

R 4
Ot wm\*%w

Falstaff 2020
89 Punkte

NY Intl Spirits
Competition 2020

Gold Winner

Materie prime

Ingredienti
Alcol, zucchero, anice stellato

Invecchiamento

Temperatura di servizio

18°C o con ghiaccio

Formati e confezioni

70cl

L'anice stellato & una delle spezie piu antiche, impiegata

in cucina gia dagli Egizi, dai Greci e dai Romani, che
da sempre si distingue per il suo intenso e piacevole
aroma. Gli ingredienti utilizzati vengono accuratamente

selezionati e opportunamente miscelati secondo la nostra

ricetta. Liquore dolce e deciso, dal tipico aroma di anice.

International Taste
Award 2020

Silver Award

(m e wsr

Diamond Spirits
Award 2019

Silver Medal

WWSA 2019

Bronze Medal

La qualita dell’anice stellato,
ingrediente antico in molte
culture tra cui quella
italiana, e il vero cuore di
Storica Sambuca.
Giustamente amabile,
perfetto nell’ equilibrio di
zuccheri, alcol e lI'ingrediente
principe, l'anice appunto.
Ghiaccio e tradizionale
chicco di caffé: ecco il modo
giusto per degustarla.

The WineHunter 2018

Rosso Award
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Storica Verde
Liquore

25% vol.

The WH 2019 e 2020 WWSA 2020
Rosso Award Gold Medal

Materie prime

Ingredienti
Alcol, zucchero, estratti di piante e erbe aromatiche

Invecchiamento

Temperatura di servizio

18°C o con ghiaccio

Formati e confezioni

70cl

Liquore gradevolmente dolce e lievemente speziato
ottenuto dalla lenta macerazione di selezionate piante
e erbe aromatiche in alcool.

Il basso tenore alcolico conferisce un elegante
equilibrio, ma anche una prolungata piacevole
persistenza.

Le ricercate componenti vegetali conferiscono 1'aroma
fresco che lo contraddistingue rendendolo al tempo
stesso cosi versatile.

ITA 2020
Silver Award

Profumo intenso, sentore di
basilico e erbe aromatiche:
gusto unico per il perfetto
liquore da fine pasto.
Sorseggiare a temperatura
ambiente per gustarne
pienamente ['aroma
delicato. Gustare fresco per
apprezzarne l'intensitd e

il carattere.

Ideale come aperitivo. Si
abbina anche a tutti i tipi di
dolci, soprattutto alla
pasticceria artigianale.

Storica
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Neri Schioppettino
Grappa giovane

40% vol.

WWSA 2021 Alambicco d'Oro 2020
Silver Medal Silver Medal

Materie prime

Vinaccia di Schioppettino

Invecchiamento

Temperatura di servizio

18°C

Formati e confezioni

70cl 70cl

La fermentazione alcolica delle vinacce di
Schioppettino avviene nel mosto e quindi nelle cantine.
La distillazione viene fatta in impianto discontinuo

con otto alambicchi in rame, a vapore diretto.

Un oculato taglio delle teste e delle code effettuato

dal mastro distillatore esperto consente di separare

un “cuore” del distillato privo di difetti e completo,
equilibrato, a una gradazione alcolica intorno ai 75°.
La "trasformazione” alla gradazione alcolica finale
(40°) viene fatta con diluizione con acqua e filtrazione a
freddo, a una temperatura che garantisca di preservare
la componente fruttata.

Grappa incolore, limpida e cristallina. I sentori
all'olfatto sono franchi e fragranti, eleganti e fini.

Al gusto rimane ottimamente persistente e equilibrata.
Grazie alle vinacce di uva nera e alla loro particolare
fermentazione alcolica, il distillato che ne deriva si
caratterizza per un rotondo ed equilibrato bouquet.

ITA 2020 Falstaif 2019
Bronze Award 91 Punkte

Punkte \
9

falstalT
P

Spirito di Vite 2018

Gran Menzione di Bronzo

Le note speziate sono
completamente percepibili,
cosl come il variegato
corredo aromatico

e olfattivo.

Un distillato per chi
preferisce avvicinarsi alle
tradizioni gustative senza
perdere la possibilita di
spaziare nel mondo dei
distillati di grande qualita.

DOMENIS 1498

grappa

BLANC
E NERIocre.

schioppettino

DOMENIS1898
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Futural2
Grappa giovane

40% vol.

ITA 2020
Bronze Award

Materie prime

Vinaccia

Invecchiamento

Temperatura di servizio

18°C

Formati e confezioni

50cl 70cl

Le vinacce vengono ritirate fresche, anche fermentate,
da selezionati fornitori e vengono accuratamente
insilate. La distillazione viene fatta con vapore a bassa
temperatura per permettere 1'estrazione dei componenti
volatili preservando quelli pitu pregiati.

Viene quindi effettuata una rigida selezione delle partite
piu “morbide” e un'attenta “trasformazione” alla
gradazione alcolica finale (40°) a una temperatura

che garantisca di preservare la componente aromatica.
Limpida e cristalling, risulta molto intensa all'olfatto,
con profumi fini e definiti e estremamente armonica

al gusto, fragrante con sentori fruttati eleganti

e persistenti.

Abbiamo creato

un prodotto che guarda
avanti e reinterpreta 1'antica
tradizione dei distillati
italiani. Di moderato tenore
alcolico, morbida e raffinata,
e una grappd eqasy,

adatta ai palati delicati
dopo pranzo e cenda.
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Cividat

Gin

42% vol.
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Falstatf 2020 The WH 2019 e 2020
92 Punkte Rosso Award

FI Trophy® 2020
Gold Medal

Materie prime

Ingredienti
Alcol idrato da cereali, distillato di ginepro (Juniperus
communis L.), estratti e distillati di piante aromatiche

Invecchiamento

Temperatura di servizio

Ambiente

Formati e confezioni

o0

70cl 70cl

19 botanicals, rappresentati principalmente da erbe
locali sotto forma di tintura o olio essenziale, con
interessante apporto di agrumi diversi.

Questi gli ingredienti che si fondono con puro alcol da
grano, e un pregevole alcolato di ginepro, ottenuto
dalla distillazione delle sue bacche macerate.

Una ricetta unica nel suo genere per stile e sentori al
palato: il profumo che ne deriva & delicato, etereo e
ben si amalgama al gusto.

Cividat & ottimo da degustare tal quale, anche freddo.
Si presta molto bene alla miscelazione, anche con
toniche mainstream.

> SO
FRANKFURT Y
INTERNATIONAL
M Packaging 2019 The WH 2018
Golden Pack Gold Award

Cividdat & 1'espressione dei
botanicals, quasi tutti
rigorosamente provenienti
dai dintorni di Cividale, che
ne determinano la particolare
colorazione e il delicato e
unico profumo.

Forte, chiaro, locale Cividat &
particolarmente indicato per
la degustazione/meditazione
in purezzda.

Sorprendente anche per la
miscelazione di cocktail dove
la presenza del blend,
morbido ed elegante, va ad
armonizzarsi con altri
ingredienti e liquori.

ON
pasi EXCELLE
N AWARD o

ECEA 2017
Gold Award

&
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Noten

Liquore alle noci
25% vol.

coL
FRANKFURT
INTERNATIONAL
TROPHY®
WWSA 2021 FI Trophy® 2020
Bronze Medal Gold Medal

Materie prime

Ingredienti
Alcol idrato, grappa, zucchero, estratti di piante
aromatiche locali. Contiene noci

Invecchiamento

Temperatura di servizio

Ambiente o con ghiaccio

Formati e confezioni

70cl

La maestria dei nostri esperti estrattori di aromi e un
procedimento permeato da sacralita di origine antica
danno origine al liquore Noten.

Caratteristico ne & 'aroma che deriva da una tintura di
noci verdi, ottenuta con la macerazione in alcol, per
diversi giorni, del frutto verde macinato.

Le ricercate componenti vegetali e le erbe aromatiche
impreziosiscono Noten, rendendolo un concentrato di
sapori e tradizioni.

La base alcolica & costituita anche da grappa
DOMENIS1898, in quantita tale da valorizzare in modo
armonico l'importante contributo aromatico delle noci.
Presenti gradevoli sentori di caffe.

Trittico

Liscio ed a temperatura
ambiente per distinguere
tutte le preziose essenze locali
che lo compongono.
Ghiacciato per apprezzarne
il gusto moderno, deciso e
intenso.

Sublime dessert

dall'aroma suadente se
accompagnato al fresco e
morbido sapore del gelato
al fior di latte.

TRITTICO

liquore alle noci

NOTEN

l DosEs - |

ERIT TI1@

liquore alle noci

NOTEN

DOMENIS1898
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Cirasa

Liquore alla ciliegia

25% vol.

90

Punkte

[alstall

Falstaff 2020 NY Intl Spirits
90 Punkte Competition 2020

Silver Winner

Materie prime

Ingredienti
Alcol idrato, zucchero, estratti di piante aromatiche
locali.

Invecchiamento

Temperatura di servizio

Ambiente o con ghiaccio

Formati e confezioni

70cl

Ottenuto dalla lenta macerazione di sapientemente
selezionate materie prime che gli conferiscono un
aroma unico € corposo.

Cirasa & un liquore di eccezionale e particolare finezza,

caratterizzato anche dalla presenza di succo di
amarena. Piacevoli sentori mandorlati ne completano
il profilo aromatico.

Il basso tenore alcolico conferisce un elegante
equilibrio e una prolungata piacevole persistenza.
Da degustare freddo tal quale, ideale nella
miscelazione dei cocktails fruttati o in accostamento a
Champagne e/o Prosecco.

Diamond Spirits
Award 2019

Bronze Medal

Riflessi ambrati e

color granato scuro
denotano le intense

note aromatiche di Cirasa,
il liquore caldo al palato
dal gusto ricco ed
inimitabile.

Liscio o con ghiaccio
regala un piacevole e
unico fine pasto.

TRITTICU

“liquore qllq ciliegic*

Trittico

-

ERITTIC

*liquore alla ciliegia*

DOMENIS|1898
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Botanic bitter
Amaro

25% vol.

LalstalT)

TASTING
2

Trittico

[ Diamone e5: >:

WWSA 2021 Falstaff 2020 NY Intl Spirits Diamond Spirits
Gold Award 91 Punkte Competition 2020 Award 2019
Bronze Winner Gold Medal

Materie prime

Ingredienti
Alcol idrato, zucchero, estratti di piante aromatiche
locali.

Invecchiamento

Temperatura di servizio

18°C o con ghiaccio

Formati e confezioni

70cl

Botanic bitter & ottenuto da tinture di erbe, cortecce,
radici e oli essenziali sapientemente selezionati.

Il risultato & un amaro molto gradevole, con un
equilibrato tenore zuccherino e una gradazione adatta
a valorizzare la parte agrumata dell'aroma.

Frutti, fiori e radici che lo compongono raccontano
una ricetta fatta di sapori e sentori unici che
contraddistinguono il gusto di Botanic bitter.

Con un blend che si avvicina a tutti, & ideale come
aperitivo, anche miscelato, intenso anche degustato
freddo. Un nuovo e moderno approccio al classico
«dmaro».

Chiaro, dal colore ambrato/scuro
frutto dei botanicals utilizzati,
gustato liscio permette di
distinguere ciascuna delle |
essenze che lo compongono. \ l
Apprezzato come aperitivo, |

Botanic bitter contiene erbe locali
dalle proprietd tonico-digestive.
L'inconfondibile e unico blend

di note dolci e amare lo rende
perfetto anche come ingrediente
per la preparazione di cocktail e
long drink.

Gustato con ghiaccio per
conferirgli un tono particolarmente
prezioso e moderno.

TRITTICO

amaro

BOTANIC BITTER

TRITTICO

amaro

BOTANIC BITTER

DOMENIS1898
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Dot gin

Gin

40% vol.

B'NU Spirits 2019
Medaglia d'Oro

ITA 2020

Bronze Award

Materie prime

Ingredienti
Alcol idrato, distillato di ginepro (Juniperus communis
L.), estratti di piante aromatiche locali

Invecchiamento

Temperatura di servizio

Ambiente

Formati e confezioni

70cl

Dot gin & prodotto con un intenso alcolato di ginepro e
botanicals accuratamente selezionati che si fondono
con puro alcol.

Tra questi spiccano gli agrumi, sotto forma di oli
essenziali, tra cui bergamotto, mandarino e limone.
La gradevole nota speziata & invece apportata
dall’angelica e dai frutti del coriandolo.

[l risultato & un gin limpido e cristallino, frutto di una

ricetta unica nel suo genere per stile e sentori al palato.

L'equilibrio delle diverse componenti e la delicatezza
dell'insieme lo rende particolarmente adatto alla
miscelazione.

Trittico

+| Diameonc eSoir

DS Award 2019

Bronze Medal

Trittico Dot gin & il prodotto

DOMENIS1898 dedicato a 0
bartender e appassionati di

mixology: 'aroma straordinario

e l'inconfondibile delicatezza lo |
rendono particolarmente

apprezzato. Un blend morbido

che si armonizza perfettamente

con altri ingredienti, racchiuso

in una bottiglia maneggevole

che garantisce una presa sicura.

Il bartender consiglia: provatelo

in purezza o nel vostro cocktail

preferito. Ricette e tanto altro su

DOMENIS1898.com

TRITTICO
DOT GIN

axens ..

TRIT TICHE

DOT GIN

DOMENIS1898
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Bergamot
Liquore al bergamotto

30% wvol.

The WH 2020 WWSA 2020
Rosso Award Gold Medal

Materie prime

Ingredienti

Alcol idrato, zucchero e olio essenziale di bergamotto,
estratto dalle bucce. Arricchito con estratti di fiori di
Cartamo.

Invecchiamento

Temperatura di servizio

Ambiente o con ghiaccio

Formati e confezioni

70cl

Liquore caratterizzato dall'aroma del Bergamotto
utilizzando gli oli essenziali estratti dalle sue bucce.
Base di puro alcol e zucchero di canna. 1l sapiente
dosaggio di questi componenti contribuisce
all'esaltazione dell'aromaticita e all'equilibrio della
dolcezza. Colorazione arricchita da estratto di fiori di
Cartamo.

Bergamot & un liquore dal gusto
intenso e fruttato.

Il suo aroma fresco e gradevole
lo rende molto apprezzato
come dopo pasto.

Deciso e raffinato, & prodotto
con estratti delle scorzette

di bergamotti 100% italiani.

Il bartender consiglia:
provatelo in purezza o
miscelato in parti uguali con il
nostro Prosecco Duca Orso.
Ricette e tanto altro su

DOMENIS1898.com

TRITTICO

liquore ol bergamatto

BERGAMOT

rouss. 4
>

Trittico

TRITTICO

liquore al bergamotto

BERGAMOT

DOMENIS1898
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Queen Mary
Amaro alla canapa

30% wvol.

1|R|TS Punkte

ARD (Caletal
\ I(] .\l(]l I
“% 4 TASTING
%'Qent 202“3“‘ )
Spirits Selection by ESA 2020 Falstaff 2020
Concours Mondial de  prodotto Fccellente 91 Punkte
Bruxelles 2020
Silver Medal

Materie prime

Ingredienti

Alcol idrato, zucchero, estratti di piante ed erbe
aromatiche, infuso di semi di Cannabis sativa
NON CONTIENE TRACCE DI THC

Invecchiamento

Temperatura di servizio

Ambiente o con ghiaccio

Formati e confezioni

70cl

Amaro ottenuto dall'estratto di semi di Cannabis sativa
selezionati. La base di puro alcol & stata arricchita di
altri venti botanicals tra cui ginepro, angelica,
rabarbaro, curcuma, zenzero, arancio dolce e amaro.
Il gusto & caratterizzato da note erbacee tipiche della
canapa, esaltate dai sentori tipici degli altri botanicals.

Trittico

GOLD
FRANKFURT
INTERNATIONAL
TROPHY®
NY Intl Spirits The WH 2020 FI Trophy® 2020 ITA 2020 WWSA 2020

Competition 2020 Rosso Award Gold Medal Gold & Judges Award Gold Medal
Silver Winner .

Queen Mary € un amaro
ottenuto dall’'estratto di semi di
Cannabis sativa selezionati. | ‘|
Leggermente agrumato e ; |
caratterizzato da note erbacee
tipiche della canapa, esaltate da
tinture e oli essenziali di

altri botanicals, & ideale come
dopo pasto da servire freddo.

Il bartender consiglia:

provatelo in purezza o

nel vostro cocktail preferito.
Ricette e tanto altro su

DOMENIS1898.com

Tutti 1 riconoscimenti ottenuti dal prodotto sono consultabili su www.domenis1898.com/i-premiati

TRITTIC

‘amaro alla canapad*
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Domaz
Amaro

0% vol.
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Spirits Selection by Falstaff 2020
Concours Mondial de 90 Punkte
Bruxelles 2020
Silver Medal

Materie prime

Ingredienti

Acqua, zucchero bruno di canna, infuso di piante ed
erbe aromatiche, glicerina, zucchero caramellizzato,
aromi naturali. Acidificante: acido citrico. Conservanti:
sodio benzoato e potassio sorbato.

Consumare preferibilmente entro 2 anni dalla data
di produzione. Una volta aperto, conservare in
frigorifero e consumare preferibilmente entro 30
giorni.

Temperatura di servizio

Freddo o con ghiaccio

Formati e confezioni

70cl

Un modo rivisitato per poter ottenere un “amaro”
completo, intenso ed equilibrato senza l'apporto
dell’alcol.

Per questa bevanda sono state scelte delle essenze di
timbro amaro quali rabarbaro e chinga, la parte
aromatica completata da cannella, assenzio e menta.
Intenso all'olfatto, al palato colpisce per la morbidezza
e il profilo ricco gradevolmente amaro e speziato.

Domaz nasce da botanicals
sapientemente miscelate. Elisir
amaro e analcolico a base di
estratti di erbe amare e infusi di
radici, che creano un connubio
equilibrato di note aromatiche,
& una bevanda completamente
alcol free.

Ricette e tanto altro su
DOMENIS1898.com

TRITTICO

. +amaro+ '

¢ amaro ¢
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D_OMEN

Liquore

25% vol.

Materie prime

Ingredienti
Alcool idrato, estratti e distillati di piante aromatiche

Invecchiamento

Temperatura di servizio

18° C o con ghiaccio

Formati e confezioni

70cl

Bevanda naturale e fresca a bassa gradazione dal
sapore di mela e agrumi. Ha caratteristiche
organolettiche fruttato-agrumate ed & ottenuta dalla
miscelazione di una base alcolica pura con oli
essenziali e tinture vegetali, tra cui domina la mela.
L'aroma agrumato, conferito dalle bucce dell'arancio,
& valorizzato da una gradevole base amara derivante
anche da china, genziana e rabarbaro.

Da consumare liscio a temperatura ambiente, liscio on
the rocks, miscelato con una parte di vino frizzante o
con succo d'arancia e in altre infinite combinazioni per
la creazione di molteplici cocktails e aperitivi.

Color rosso rubino, intenso,
versatile e carismatico per

un liquore fresco e naturale.
Il segreto della sua ricetta
risiede nella scelta di
ingredienti naturali, di regola
locali, e di elevata qualitar.
Apprezzato drink in purezza,
liscio o on the rocks,
D_OMEN ha un gusto unico e
persistente che lo rende il
Rosso Base ideale per i vostri
innumerevoli cocktails e
aperitivi.

Seguite le esclusive ricette sui
nostri social e sul nostro sito.

TRITTICO

rosso base

rosso base

DOMENIS1898

Trittico



]
1898 Vermut Ros

Vermut rosso

18% vol.

Materie prime

Ingredienti

Vino bianco, alcol, estratti di erbe e spezie, oli
essenziali, zucchero caramellizzato.

Contiene solfiti

Invecchiamento

Temperatura di servizio

Ambiente o con ghiaccio

Formati e confezioni

70cl

1898 Vermut Ros & un vino aromatizzato dolce. Il vino
utilizzato & il Verduzzo che, per il suo carattere e il
giusto connubio con I'Assenzio e le altre erbe,
conferisce una giusta tannicitd e una buona struttura.
Gli oli essenziali di arancia dolce e amara apportano
un gradevole sentore agrumato, la Salvia sclarea e la
Santoreggia contribuiscono all'intenso sentore
piacevolmente speziato.

Sensazioni calde e legnose alla degustazione,
giustamente marsalato.

Colore rosso rubino con riflessi ramati.

1898 Vermut Ros & un vino
aromatizzato dal colore rubino
con riflessi ambrati. Il suo
inconfondibile gusto, ricco e

complesso, & dovuto al perfetto
equilibrio tra l'amaro delle erbe

aromatiche e delle spezie in
esso contenute e la fragranza
del vino.

Provatelo in purezza, con
ghiaccio o nel vostro cocktail
preferito.

Ricette e tanto altro su

DOMENIS1898.com

+vermut+

1838 VERMUT ROS

DOMENIS1898

Trittico
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LADY Domenis - Intense orange

Liquore
40% vol.

ITA 2020 WWSA 2019
Silver Award Gold Medal

Materie prime

Ingredienti
Alcol idrato, zucchero, aromi

Invecchiamento

Temperatura di servizio

Ambiente o con ghiaccio

Formati e confezioni

S0cl

Dolce e intenso, ottenuto da selezionate materie prime
che gli conferiscono un aroma unico ed elegante.

La fragranza principale proviene da ricercati oli
essenziali di arancio dolce e amaro, esaltata
dall’alcolicita e da un equilibrato apporto zuccherino.
Da degustare freddo, & ideale nella miscelazione dei
cocktails o in accostamento a Champagne e/o
Prosecco.

Lady Domenis

Liquore ricco di intense e
avvolgenti note d'arancia.
Un suadente mix di dolce e
amaro, sapientemente
miscelati, dal quale lasciarsi
conquistare.

Accattivante gustato liscio,
perfetto con ghiaccio,
sorprendente quale base dei
vostri cocktails.

Intense

orange

DOMENIS 893
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LADY Domenis — Mint & honey \ N 4
Liquore __ " : { rovesor

30% vol.

Lady Domenis

\

WWSA 2020 DS Award 2019
Bronze Medal Silver Medal

Materie prime
Ingredienti Liquore dolce e fresco allo stesso tempo. Una base di Liquore dl mentC[ e mie].e dC[].
Alcol idrato, miele, aromi puro alcol in cui vengono disciolti gli aromi della . , \

menta. L'aggiunta di una giusta dose di miele pregiato gl-lStO freSCO e dellCC[tO, cul g ].1
I hi t conferisce un'estrema morbidezza e ne esalta ancor piu . . '

nrecchiamente Fessenza, estratti di erbe aromatiche

Il suo caratteristico gusto, intenso, dolce e balsamico, lo

rende ingrediente perfetto per la preparazione dei conferiscono un gusto intenso e
cocktails, oltre che ottimo fine pasto. bCﬂSC[miCO.
Con ghiaccio, regala un
piacevole e unico fine pasto.
L'inconfondibile e unico blend
lo rende perfetto anche
come ingrediente per la
preparazione di cocktails e
long drinks.

Temperatura di servizio

Ambiente o con ghiaccio

Mint
& honey

Formati e confezioni

DOMENIS 895

S0cl




Duca Orso — Conegliano Valdobbiadene
D.O.C.G. Prosecco Superiore Extra Dry

Millesimato
(o]

11,5% wvol.

Varieta

100% Glera Le uve 100% Glera vengono raccolte e selezionate a
mano tra settembre e ottobre in assoluto rispetto
dell'annata di produzione.

Fermentazione Dopo la fermentazione a freddo in serbatoi

30 giorni in serbatoi termocondizionati

Temperatura di servizio

6°-8°C

Formati e confezioni

75cl

termocondizionati e la presa di spuma, si procede con
l'affinamento in autoclave della durata di circa 120
giorni seguito da un mese di affinamento in bottiglia.
Giallo paglierino con un perlage fine e persistente che
apporta eleganza al bicchiere.

All'olfatto richiama note floreali di rosa, agrumi, acacia
e fruttate di pesca bianca, pera e mela.

Al gusto & armonioso e delicato, sapido e leggermente
aromatico. Una semplice armonia lascia in bocca una
piacevole sensazione.

Duca Orso® & la migliore
espressione del vitigno e si
riconosce per il colore
paglierino ravvivato dal
perlage fine e persistente.

Al naso € elegante con
un'esplosione di sentori fruttati
e floreali. Le sue bollicine sono
perfette come aperitivo e

in tutti i momenti di festa.

Con una personalitd spiccata,
il Prosecco D.O.C.G. by
DOMENIS1898 sapra
conquistare il gusto del
consumatore moderno.

CONEGLIANO VALDOBBIADENE
PROSECCO SUPERIORE EXTRA DRY

Duca Orso
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Friulian Angel

Gin

40% vol.

Materie prime

Ingredienti
Alcol idrato, distillato di ginepro (Juniperus communis
L.), estratti di piante aromatiche locali

Invecchiamento

Temperatura di servizio

Ambiente

Formati e confezioni

70cl

Friulian Angel & prodotto con un intenso alcolato di
ginepro e botanicals accuratamente selezionati che si
fondono con puro alcol.

La caratteristica fruttata & dovuta agli oli essenziali
degli agrumi. La gradevole nota speziata & invece
apportata dall'angelica con aggiunta di cannella e
chiodi di garofano.

[l risultato & un gin limpido e cristallino, frutto di una

ricetta unica nel suo genere per stile e sentori al palato.

L'equilibrio delle diverse componenti e la delicatezza
dell'insieme lo rende particolarmente adatto alla
miscelazione.

Friulian Angel & un prodotto
dedicato a bartender e
appassionati di mixology:
I'aroma straordinario e
I'inconfondibile delicatezza lo
rendono particolarmente
apprezzato. Un blend morbido

che si armonizza perfettamente

con altri ingredienti, racchiuso
in una bottiglia maneggevole

che garantisce una presa sicura.
Il bartender consiglia: provatelo

in purezza o nel vostro cocktail
preferito.

Quantitdd minima ordinabile: 60

bottiglie.

Private Label
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Gin Nero

Gin

40% vol.

The WH 2020 ITA 2020
Bronze Award

Rosso Award

Materie prime

Ingredienti
Alcol idrato, distillato di ginepro (Juniperus communis
L.), estratti di piante aromatiche locali

Invecchiamento

Temperatura di servizio

Ambiente

Formati e confezioni

70cl

Gin Nero & prodotto con un intenso alcolato di ginepro
e botanicals accuratamente selezionati che si fondono
con puro alcol.

Tra questi spiccano gli agrumi, sotto forma di oli
essenziali, tra cui arancia dolce, mandarino e limone.
La gradevole nota speziata & invece apportata
dall’angelica e dai frutti del coriandolo.

Il risultato & un gin limpido e cristallino, frutto di una

ricetta unica nel suo genere per stile e sentori al palato.

L'equilibrio delle diverse componenti e la delicatezza
dell'insieme lo rende particolarmente adatto alla
miscelazione.

Gin Nero € un prodotto dedicato
a bartender e appassionati di
mixology: l'aroma straordinario
e l'inconfondibile delicatezza lo
rendono particolarmente
apprezzato. Un blend morbido
che si armonizza perfettamente
con altri ingredienti, racchiuso
in una bottiglia maneggevole

che garantisce una presa sicura.

Il bartender consiglia: provatelo
in purezza o nel vostro cocktail
preferito.

Quantitd minima ordinabile: 60
bottiglie.

ON

NERO

BARTENDER,
EDITION

DOMENIS1898

Private Label
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Italian Botanist

Gin

42% vol.

Materie prime

Ingredienti
Alcool idrato da cereali, distillato di ginepro (Juniperus
communis L.), estratti e distillati di piante aromatiche

Invecchiamento

Temperatura di servizio

Ambiente

Formati e confezioni

70cl

I botanicals sono rappresentati principalmente da erbe
locali sotto forma di tintura o olio essenziale.

Il carattere agrumato floreale & dovuto ad agrumi
diversi e all'apporto principale dell'iris. La speziatura
deriva dall’'angelica e dall’anice, con un'intrigante
nota erbacea dovuta al basilico.

Questi gli ingredienti che si fondono con puro alcol da
grano, e un pregevole alcolato di ginepro, ottenuto
dalla distillazione delle sue bacche macerate.

Una ricetta unica nel suo genere per stile e sentori al
palato: il profumo che ne deriva & delicato, etereo e
ben si amalgama al gusto.

Italian Botanist & ottimo da degustare tal quale, anche
freddo.

Si presta molto bene alla miscelazione, anche con
toniche mainstream.

[talian Botanist € l'espressione

dei botanicals, quasi tutti
rigorosamente provenienti dai
dintorni di Cividale, che ne
determinano la particolare

colorazione e il delicato e unico

profumo. Forte, chiaro, locale

[talian Botanist & particolarmente

indicato per la degustazione /
meditazione in purezza.
Sorprendente anche per la

miscelazione di cocktail dove la
presenza del blend, morbido ed
elegante, va ad armonizzarsi con

altri ingredienti e liquori.

Quantitd minima ordinabile: 60

bottiglie.
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DOMENIS 1898

crystal clear tradition

DOMENIS1898 srl
Via Darnazzacco 30
[ - 330483 Cividale del Friuli (UD)

domenis1898.com



