
Trinktemperatur

Zimmertemperatur oder auf Eis

Trittico

Abfüllgrößen und Verpackung

1898 Vermut Blanc ist ein Wein mit süßem Geschmack. 
Der verwendete Wein ist der Friulano-Weißwein, der 
eine weiche Basis für die Zugabe von Absinth und den 
verwendeten Pflanzenextrakten bildet.
Die süßen und bitteren ätherischen Orangenöle 
ergeben einen angenehmen Zitrusduft, Oregano trägt 
angenehm zur raffinierten Gewürznote bei.
Eleganter Wermut mit einer ausgewogenen und 
delikaten aromatischen Fülle.
Bernsteinfarben.

Bernsteinfarbene Farbe und 
vielfältige sensorische Nuancen 
charakterisieren den 1898 
Vermut Blanc, den 
aromatisierten Wein mit reichem 
und definiertem Geschmack, 
der aus einer Basis von 
Friulano-Weißwein entsteht und 
mit aromatischen Kräutern und 
Gewürze angereichert wird.
Perfekt als Aperitif, probieren 
Sie ihn pur, mit Eis oder in 
Ihrem Lieblingscocktail.
Rezepte und vieles mehr auf 
DOMENIS1898.com

Rohstoffe

Zutaten
Weißwein, Alkohol, Kräuter- und Gewürzextrakte, 
ätherische Öle.
Enthält Sulfite

1898 Vermut Blanc
Weisser Vermut
18% vol.

Reife

–

70cl

Falstaff Spirits 
Special 2022

90 Punkte

The WineHunter 2022

Rosso Award
IWSC 2021

Spirit Bronze

WWSA 2022

Silver Medal

ISW 2022

Silver Award

FI Trophy® 2023

Gold Medal
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