
Cividât
Gin
42% vol.

Geometrie

Trinktemperatur

Zimmertemperatur

19 Botanicals, hauptsächlich aus heimischen Kräutern 
in Form von Tinktur oder ätherischem Öl, mit 
interessantem Beitrag verschiedener Zitrusfrüchte.
Dies sind die Bestandteile, gemischt mit reinem Alkohol 
aus Korn und einem wertvollem Wachholder-
Alkoholat, gewonnen aus der Destillation seiner 
mazerierten Beeren.
Ein in seiner Art einzigartiges Rezept: Der Duft gilt als 
zart, ätherisch und passt optimal zum Geschmack.
Cividât eignet sich hervorragend sowohl zur puren 
Verkostung, gekühlt oder bei Zimmertemperatur, als 
auch zum Mixen, u.a. mit Mainstream-Tonics.

Cividât steht für die 
verwendeten Botanicals, die 
nach strengen Kriterien 
ausschließlich aus der 
Umgebung von Cividale 
ausgewählt wurden und die 
ihm seine einzigartige 
Färbung geben.
Stark und klar eignet sich 
Cividât hervorragend zum 
Mixen von Cocktails, in 
denen sich das Destillat 
harmonisch, sanft und 
elegant mit anderen Zutaten 
und Likören vereint.

Rohstoffe

Zutaten
Alkohol aus Getreide, Destillat aus ganzen
Wacholderbeeren (Juniperus communis L.), Extrakte 
und Destillate aus aromatischen Pflanzen

Reife

–

Abfüllgrößen und Verpackung

70cl 70cl

Selection aus
Genussmagazin 2021

Gold Medal 

Epulae 2022

Anfora Platino

FI Trophy® 2023

Grand Gold Medal
The WH 2018

Gold Award

M Packaging 2019

Golden Pack
The WH 2019 e 2020

Rosso Award

Falstaff 2020

92 Punkte

Bartender Spirits 
Awards 2023

Silver Medal 
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