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Grappa di Ribolla gialla

Junger Grappa
38% wvol.
Alambicco d’Oro 2020
Silver Medal
Rohstoffe

Trester der Ribolla Gialla

Reife

Trinktemperatur

18°C

AbtiillgréB8en und Verpackung

50cl

Der frische Trester von auserwdhlten Lieferanten wird
ab dem Zeitpunkt der Trauben-Ernte separat siliert.

Die diskontinuierliche Destillation erfolgt durch acht
Destillierkolben aus Kupfer und Direktdampf. In der
Destillationskolonne werden die im Rohmaterial
zahlreich vorhandenen fliichtigen Bestandteile aus
dem Destillierkolben selektioniert sowie konzentriert
und anschliessend im Ubergang durch wassergekiihlte
Kuhlspulen kondensiert.

Aus dem Trester der Ribolla
Gialla Reben erhalten wir
diesen klaren und kristallinen

Grappa. Jedes organoleptische

Merkmal des urspringlichen
Rohmaterials bleibt fiir die
freien und wohlriechenden
Duftnoten erhalten.

Der mdaBige Alkoholgehalt

schliel3t die Persistenz nicht aus

und gestaltet den Grappa zu
einem Produkt mit intensiver
und artikulierter aromatischer
Ausstattung, die sich zu jeder
Mahlzeit eignet.
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