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Trester Dieser Grappa, ist fur die 120 jahrige Aktivitat von Um 120 ]ahre Konnen, LeldenSChaﬂ
DOMENIS1898 kreiert worden, hergestellt aus frischen :
und ausgewdhlten Trestern, mit der Methode Tropfen Und Ku‘nSt ZU felern’ Wurde der
Reife fur Tropfen, eine langsame und sorgfdltige Destillation,

18 Monate in antiken Eichenf&ssern

Trinktemperatur

18°C

AbfiillgréB8en und Verpackung

70cl

um das beste Aroma aus den Rohstoffen zu gewinnen.
18 Monate in antiken Eichenf&ssern gelagert, wo die
Holzaromen in der richtigen Menge extrahiert werden,
um den typischen Grappa Duft hervorzuheben.

Der Alkohol von 41,20 Grad, ein Spiel, aber passend, um
den Geruch dieses Grappas sehr intensiv und elegant
erscheinen zu lassen. Gleichzeitig besitzt der Grappa
einen extrem weichen und feinen und vor allem sehr
anhaltenden Geschmack.

Grappa LA120 geboren. Ergebnis
einer sorgidltigen Auswahl von

verschiedenen Grappas, eifrig
gelagert in den Kellern von

DOMENIS189, um ein einzigartiges
Produkt zu gewinnen. Der kostbare
Dekanter enthdlt das Wissen und die
Destillationskunst; bernsteinfarbig,

ein besonderes intensives und

harmonisches Aroma. Dank seiner
Alterung in wertvollen Holzf&ssern,
eingetaucht in der Stille einer dunklen
und geddmpften Umgebung: dies und

vieles mehr ist LA120.
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