Futura

Futura Gubana
Backware mit Grappa DOMENIS1898

Rohstoffe: Der stisse Teig in charakteristischer
Zutaten: Ein antikes Rezept, das ganz neu riecht: Futura Spiralenform U_nd geful]_t ml‘t
Weizenmehl, Amaretto-Kérnchen (Zucker, Weich- Gubana, die moderne Stissspeise fur feine Gaumen. . ,

weizenmehl, Eiweiss, Bittermandel, Backtriebmittel: Bekannt schon aus dem XV. Jahrhundert und g etrockneten Fruchtenl erd vOon
Natriumbicarbonat, Ammoniumbicarbonat, Aromen), urspriinglich aus den Natisone T¢lern, wurde die , , y

Wasser, Butterschmalz, Rosinen (entheilt Schwefel- Gubana Hochzeitsgdisten als Alternative zum felnen U.nd fTUChtlgen DUﬂ:en

séure als Riuickstand), Zucker, frische Eier, Haselniisse, klassischen Konfekt gereicht oder wéthrend . . \ .
Walniisse, Mandeln, Grappa, Glukosesirup, Bierhefe, traditioneller Feste gegessen. ang eI‘elcheI"[ U.nd elg net SlCh dC[m]_t
Pinienkerne, Honig, Salz, Rum, Aromen, Emulgatoren: f k t f " : d A. 1 11

Mono- und Digliyceride von Fettséiuren, Soja-Lecithin., per e ur ]e en niass, vor dilem
Kann Spuren von Erdniissen, Sesam und Lupinen

in Begleitung eines Glases

Sliwovitz DOMENIS1898.

enthalten.

Mindestens haltbar bis vier Monate nach dem
Produktionsdatum.

Exklusiv fiir DOMENIS1898 hergestellt von

Panificio del Foro snc
Cividale del Friuli (UD)

Gréssen und Verpackung
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